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Social Contest FIPE — Federazione Italiana Pubblici Esercizi

La FIPE — Federazione Italiana Pubblici Esercizi, in occasione della Giornata della Ristorazione 2023 che si
terra il 28 aprile, organizza un social contest con I'obiettivo di creare una ricetta a base di pane che possa
interpretare uno dei temi principali dell’iniziativa: I'ospitalita, valore che racchiude il senso profondo della
ristorazione italiana.

Il contest & aperto a ristoranti, hotel, pizzerie, osterie, trattorie, pizzerie e take-away di Siracusa e dei
comuni della sua provincia; pud partecipare al contest sia chi aderisce alla FIPE sia chi non € iscritto alla
Federazione.

Per partecipare al social contest occorre:

- Compilare la scheda di partecipazione

- Crea un piatto a base di pane dedicato alla Giornata (il pane inteso in tutte le sue accezioni. E’
possibile proporre qualsiasi piatto in cui ci sia la presenza di pane)

- Inviare entro il 20 aprile una foto orizzontale del piatto creato unitamente alla scheda di
partecipazione compilata all’indirizzo e-mail eventi@confcommercio.sr.it

Confcommercio Siracusa pubblichera tutte le ricette ricevute sui propri profili social il 21 aprile: il piatto che
otterra il maggior numero di like sul profilo Facebook di Confcommercio Siracusa sara inserito nel menu
dell’attivita che vincera il contest.

Ogni attivita imprenditoriale che partecipera sara pubblicizzata sul sito dedicato
www.giornatadellaristorazione.com, partecipera alla campagna di comunicazione sulle principali
emittenti nazionali e, contemporaneamente, la Fipe-Confcommercio di Siracusa contribuira a
promuovere I'attivita, offrendoti il supporto necessario.

Il vincitore sara premiato il 28 aprile 2023 nella sede di Confcommercio, in occasione della Giornata della
ristorazione. Al vincitore sara offerto da FIPE- Confcommercio Siracusa, un servizio gratuito di attivazione
di un tirocinio formativo nell’ottica di una piena valorizzazione non solo della formazione ma anche delle
risorse lavorative che operano nell’ambito dell’ospitalita.



